EN ATTENDANT LES FRAISES … GATEAU FRAISE TAGADA
[image: image1.jpg]Pour cela il vous faut:

3 oeufs

160 g de sucre

150 g de farine a levure incorporée ( ou 150 g de farine+ 1/3 de levure chimique)
150 g de beurre

175 g de fraise Tagada

10 cl de lait.

Faire chauffer le four & 180°
Mettre les fraises dans une casserole avec Ié beurre et le lait. Faites chauffer i feu doux tout en remuant pour
faire dissoudre les fraises. Cela peux prendre beaucoup de temps.

Mélanger le sucre, la farine, et les oeufs dans un saladier, puis ajouter ensuite le mélange beurre, lait, fraises
Tagada.

Enfourner a mi-hauteur pendant 30 minutes ( attention tout dépend de votre four )
Tl est cuit lorsque vous le piquez et que votre lame de couteau ressort propre.
Le déguster tiéde ou le laisser refroidir.
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